
Cépages 

70% Grenache - 20% Syrah - 10%

Mourvèdre 

Terroir 

Sol profond de sable argileux, avec

galets d’éboulis, au nord de

l’appellation 

Age des vignes 

50 ans 

Vinification 

Raisins égrappés, réception

gravitaire, 4 semaines de

macération en cuve béton,

extraction douce. Elevage 18 mois

en foudre, demi-muids, cuve béton

et cuve inox 

Dégustation 

Nez complexe avec des arômes

profonds de cerises griottes

confites, de prunes, tabac, laurier,

poivre, silex, thym et fenugrec. En

bouche, l’élégance cohabite avec la

puissance, belle présence de

l’attaque jusqu’à la finale, joli relief

tannique sans sècheresse, finale

longue avec de beaux amers

prometteurs. 

Accords Mets & Vins 

Viande de caractère 

Potentiel de garde 

10 ans et plus 

Alcool 

14%

 

50 years

Vinification

Destemmed grapes, gravity-fed reception,

4 weeks maceration in concrete vats,

gentle extraction.

Aging 18 months in foudre, demi-

muids, concrete vats and stainless-steel

tanks

 
10 years and more 

Alcohol 

14%

 

70% Grenache - 20% Syrah -

10% Mourvèdre

Terroir

Deep, sandy-clay soil with scree

pebbles, north of the appellation

 Complex nose with deep aromas of

candied Morello cherries, plum,

tobacco, laurel, pepper, flint, thyme and

fenugreek. On the palate, elegance

coexists with power, beautiful presence

from the attack to the finish, lovely

tannic relief without dryness, long finish

with promising bitters. 

Food & wine pairing 

Meat with character

Age of vines

Tastingnotes

Grape varieties

Aging potential

Châteauneuf-du-Pape 2022

Vieilles Vignes rouge
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