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Châteauneuf-du-Pape 2024 

Vieilles Vignes blanc 
 

Cépages 

40% Grenache blanc - 40% 
Bourboulenc - 10% Clairette 
blanche - 10% Roussanne 

TeRRoiR 

Sol profond de sable argileux, 
avec galets d’éboulis 

Age des vignes 

10 à 15 ans 

Vinification 

Pressurage en grappe entière, 
fermentation dans des œufs en 
béton et amphore. 

Elevage 

9 mois en œuf béton, amphore et 
wine globe. Elevage sur lies. 

DégUStation 

Un joli bouquet floral au nez, 
notes de pêche blanche, ananas 
frais. Belle fraîcheur et tension. 
La bouche est ample, ferme avec 
une finale longue. 

AccoRDS Mets & Vins Saint 
Pierre 

Potentiel de gaRDe 

5 à 10 ans 

Alcool 13% 

Grape varieties 
40% Grenache blanc - 40% 
Bourboulenc - 10% Clairette 
blanche - 10% Roussanne 

TeRROiR 
Deep, sandy-clay soil 
with scree pebbles 

Age of vines 
10 to 15 years 

Vinification 
Whole grape pressing, 

fermentation in concrete egg and 

amphora. 

Aging 
9 months in concrete eggs, 
amphora and wine globe. 
Extended leese contact. 

Tasting notes 
Beautiful floral bouquet on the 
nose, white peach, fresh pineapple. 
Great freshness and tension. Full- 
bodied, intense on the palate, with 
a long finish. 

Food & wine paiRIng Saint 
Pierre 

Aging potential 
5 to 10 years 

Alcohol 13% 
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